REGICNAL MENU
6/26
HEIMAT oder BIB Gourmand Menu

HAPPEN

Cracker & Senfei Gelbe Beete
Waffel & Creme fraiche

Zwiebelkuchen & Creme Nussbutter & Saure

Rote Beete
Topinambur & Beurre blanc

BRCT & BUTTER

Weizenbrot
24 Stunden Teigruhe Bohnen

Schnittlauchbutt .
chnitauchbuter Erbsen, Erdnuss, XC Sauce & Pastinake

UPGRADE SIGNATURE DISH
Vegetarische Foie Gras 10 €
Geschmorter Sellerie oder Rind
Blumenkohl

PRE DESSERT

Birnensorbet
Joghurt ) )
Mousse, Mirabelle & Kirsche

4-Gang 54 €

Weinbegleitung | Alkoholfreie Weinbegleitung
4 Gang 24 €

Die Menus sind sorgfaltig ausgewédhlt und zusammengestellt,
daher sind Anderungen oder der Austausch einzelner Gdnge nicht moglich.
Auf Allergene kann am reservierten Abend leider keine Ricksicht mehr genommen werden
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